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Tecnologia e innovacién
en maquinaria especializada. GELMATIC
THE TASTE OF GUALITY




Conoce mas...

ASESORIA CATALOGOS
PERSONALIZADA DlGlTALES
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I CODIGO

C=]
BCBO5
BAT CHILLER 5 BANDEJAS GN 1/1/ 600X400
Abatidor para reducir rapidamente la temperatura i ——
interna de los alimentos: abatimiento positivo de E::::EEEEE
I

+90 °C a + 3 °C en 90 minutos y negativo de
+90 °C a -18 °C en 240 minutos.

IS CODIGO
BCB10

BAT CHILLER 10 BANDEJAS GN 1/1/ 600X400
Abatidor para reducir rdpidamente la temperatura
interna de los alimentos: abatimiento positivo de
+90 °C a + 3 °C en 90 minutos y negativo de
+90 °C a -18 °C en 240 minutos.

A

e CODIGO
BCB15

BAT CHILLER 15 BANDEJAS GN 1/1/ 600X400
Abatidor para bajar rapidamente la temperatura
interna de los alimentos: abatimiento positivo de
+90 °C a + 3 °C en 90 minutos y negativo de
+90 °C a -18 °C en 240 minutos.

@ Lasinergia perfecta

El abatidor es el instrumento de trabajo indispensable

para la correcta conservacion de los alimentos.
Garantiza siempre su calidad, frescura y sabor. Gracias
a su versatilidad, la tecnologia de abatimiento se utiliza
en cocinas profesionales, pero también en otros
dmbitos, como heladerias, pastelerias, etc...

Descubre nuestra amplia gama de productos. Consulta con tu asesor para encontrar la opcion perfecta para tus necesidades.
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PASMATIC
PASTEURIZADOR

Pasteuriza, enfria y madura en una sola maquina.
Varios ciclos de trabajo (alta pasteurizacién, baja
pasteurizacién, agitacion, enfriamiento y
conservacion frigorifica).

DATOS TECNICOS 60 2x60
Produccién por ciclo Lt/ciclo 30/60 30/120
Tensién H\é%}h 400/60/3 400/60/3
Potencia kW | 45 | 47 9 9,4
Condensador frigorifico Agua ﬁ'éeu; Agua ﬁ'éeu;
Anchura (A) cm | 40 | 40 | 80 | 80
Profundidad (C) cm | 102 | 122 | 102 | 102
Altura (H) cm (M9 [ 119 [ 19 | N9
Peso kg | 151 - 255 | ---

(G

TINOX
MADURADOR

Permite conservar la mezcla a la temperatura constante
de 4°C antes de empezar la mantecacion. Puede enfriar
la mezcla (bajandola y conservandola) desde 85 °C hasta
4°C. Se puede vaciar de inmediato el pasteurizador para
empezar otro ciclo de calentamiento.

DATOS TECNICOS 60 2x60

Produccién por ciclo | Lt/ciclo 30/60 30/120
Tension ook | 400/60/3 | 400/60/3
Potencia kw 3 3,2 5.2 55
Condensador frigorifico Agua /Z'éi; Agua ﬁ'éeu;
Anchura (A) cm 40 40 80 80
Profundidad (C) cm | 102 [ 122 102 | 102
Altura (H) cm 119 119 119 19
Peso kg 149 - 252

®

Pasmatic 60

b

Tinox mod. 60
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MANTECADOR

G20 MECCANICO

CAPACIDAD DE PRODUCCION: 15Lt/hora
TENSION: Volt/Hz/Ph 230/6/1

NUMERO DE SABORES: 1

NUMERO DE TOLVAS: 1

CAPACIDAD DE TOLVAS: 2,5 litros

G20 MECCANICO

am® G20 Meccanico Tu ELIGES \_P*G

La tolva de carga permite la insercién rdpida de mezclas,
sabores y otros ingredientes. Mezclador de acero
inoxidable de 2 soportes con dientes intercambiables.
Control electrénico de la temperatura del ciclo de
trabajo. Control directo de la temperatura con una
sonda en contacto directo con la mezcla.



MONTADORA DE NATA
TOP & MINI TOP

Para la produccion instantédnea de nata.

El control electrénico asegura calidad,
rendimiento homogéneo y seguridad
higiénica. La gran capacidad productiva la
hace ideal para la pasteleria y la heladeria.
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Heladeria
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Reposteria

i

DATOS TECNICOS TOP MINITOP
Maxima capacidad Lt 8 4
Produccién Lt/h 100 80
Tension ek | 230/60/1|  230/60/1
Potencia km 0,5 0,5
Anchura (A) cm 29 22
Profundidad (B) cm 64 58
Altura (H) cm 47 47
Peso kg 41 &
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TEMPERADOR CONTINUO DE CHOCOLATE

K12,K24 Y K50 EVO

Temperador automatico a ciclo continuo con
resistencia de calientamiento y enfriamiento por
compresor frigorifico. Mezclador especial para
mantener el chocolate suave y homogéneo. Pedal
para detener el flujo y determinacion de cantidad de
chocolate en moldes. Mesa vibrante llana calentada.
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Trufas

Cobertura

Bombones

@

Temperado

&

DATOS TECNICOS k12 ARE k24 ARE k50 ARE K50 AGUA
Contenido méx. en cubeta kg 12 24 50 50
Contenido min. recomendado kg 6 8 8 8
Potencia méxima W 4 5.7 7.5 7.5
Potencia media kw 1.7 2.3 8 8
Anchura (A) cm 425 54.5 54.5 54.5
Profundidad (B) cm 76 76 90.5 76
Altura total (H) om 155 153 153 153
Peso kg 145 178 195
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Chocolate

Crema
pastelera

Salsasy
mermeladas

TRITTICO EXECUTIVE EVO

Es la maquina multifuncional que combina la artesania refinada
y la técnologia méas avanzada. El laboratorio que siempre han

soflado, en menos de un metro cuadrado.

El Sistema I6nico® identifica la consistencia exacta y el volumen
del helado detectando a través de sondas posicionadas en el
cilindro la cantidad de agua cristalizada presente en la mezcla.

-Posibilidad de trabajar ajustando la hora.

-Posibilidad de trabajar ajustando la temperatura de extraccion.
-Recetas multiples de helado, pasteleria, reposteria y chocolate.

TRITTICO
EXECUTIVE EVO

TRITTICO 122 Exe. Evo
TRITTICO 183 Exe. Evo
TRITTICO 305 Exe. Evo
TRITTICO 457 Exe. Evo
TRITTICO 610 Exe. Evo
TRITTICO 1015 Exe. Evo
TRITTICO 1020 Exe. Evo

Q : Condensador de aire frigorifico incorporado.

[ : Condensador frigorifico aire / agua incorporado.

Produccién

Ciclo It.

min/max

1/25
1573
1.2/5
2/75
25/10
4/15

5/20

Condensador

Agua
Agua
Agua
Agua
Agua
Agua
Agua

/\ : Condensador de frigeracién de agua incorporado.

OPCIONAL

Enfriamiento de aire

>D>P>OOOO

1.135
1.425
2.650
3.190
3.830
4.150
4.300

DUCHA

Préctica ducha para lavar facilmente ambos tanques
de la maquina. )

ALFOMBRILLA

Hecho en goma de silicona antideslizante, para poner E]
sobre el apoyo para las bandejas.

DISPLAY GRAFICO P
Display grafico 3.3” con ordenador a bordo integrado H
para un control total e interactivo de la maquina

Consulta los accesorios adicionales que ofrecemos.
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TRITTICO STARTRONIC PLUS

PARA UN HELADO ORIGINAL

Es la maquina non plus ultra en el mundo del helado artesanal
que les permitird obtener siempre un helado sano, equilibrado,
suave, cremoso, seco y estable en la vitrina.

El Sistema I6nico® identifica la consistencia exacta y el volumen
del helado detectando a través de sondas posicionadas en el
cilindro la cantidad de agua cristalizada presente en la mezcla. El
variador de velocidad, permite aumentar la velocidad de agita-
cion en la fase inicial, para incorporar mas aire y disminuirla en la
fase final de mantecacién, para no malograr el helado.

TRITTICO STARTRONIC PLUS

pastelera

TRITTICO Produccien puCHA
STARTRONIC PLUS <ol Condensador ST Practica ducha para lavar facilmente ambos tanques
Enfriamiento de aire dela méquiﬂa.

TRITTICO 122 Plus 1/ 2,5 Agua O 1.210 ALFOMBRILLA
TRITTICO 183 Plus 15/3 Agua O 1510 Hecho en goma de silicona antideslizante, para poner E]
TRITTICO 305 Plus 12/5 Agua [ 2820 sobre el apoyo para las bandejas.
TRITTICO 457 Plus 2/85 Agua o 3.390 DISPLAY GRAFICO

—
TRITTICO 610 Plus 2,5/10 Agua A 4.080 Display gréfico 3.3” con ordenador a bordo integrado a
TRITTICO 1015 Plus 4/15 Agua A 4420 para un control total e interactivo de la méaquina )
TRITTICO 1020 Plus 5/20 Agua A 4580 Consulta los accesorios adicionales que ofrecemos.

QO : Condensador de aire frigorifico incorporado.

O : Condensador frigorifico aire / agua incorporado.

/\ : Condensador de frigeracién de agua incorporado.



cODIGO
GIOTTOB

GIOTTO BLACK

GELMATIC®

CAPACIDAD DE PRODUCCION: 18Lt/hora
CILINDRADA: 1,5

NUMERO DE SABORES: 1

NUMERO DE TOLVAS: 1

CAPACIDAD DE TOLVAS: 6,5litros
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Malteadas

i

Gelato
Suave

G

Gelato

\2,
17

e Giotto Range / Giotto 11

Gracias al uso de tecnologias sofisticadas, la maquina
se puede utilizar para producir varios productos
diferentes: como helados, batidos, hielo blando,
yogurth helado y bebidas congeladas.

(C GELMATIC



Refrigeracién
DREAM @ ICE
ITAL PROGET® A

Capacidad para 12,18 o 24 sabores.

» Compresor doble hermético (en modelos 18 y 24) para un rendimiento de
refrigeracién éptimo con bajo nivel de ruido.

e Compresor opcional 400/3.

* Unidad de condensacion extraible para un mantenimiento mas facil y rapido.
 Desescarche automatico ultrarrdpido con ciclo inverso.

e Panel de control electrénico para ajuste de temperatura.

* Clase climética 7 (35° / 75% UR).
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GIOGIA
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Refrigeracion
GIOGIA @ ICE
ITAL PROGET® O

Capacidad para 12,18 o 24 sabores.

* Superestructura de vidrio con calefaccién anticondensacion, vidrio frontal con abertura de
ventilacion, cierre lateral de servicio con cortina envolvente o puertas corredizas de plexiglas.
¢ Refrigeracion ventilada con evaporadores dobles.

» Compresor doble hermético (en modelos 18 y 24) para un rendimiento de refrigeracion
Sptimo con bajo nivel de ruido.

» Compresor opcional 400/3.

* Unidad de condensacion extraible para un mantenimiento mas facil y rapido.

» Desescarche automético ultrarrdpido con ciclo inverso.

e Panel de control electrénico para ajuste de temperatura.

* Clase climéatica 7 (35° / 75% UR).




Refrigeracién
SIRIUS @ IcE
ITAL PROGET® ION

Capacidad para 12,18 o 24 sabores.

e Superestructura de doble vidrio con calefaccidn anticondensacion, vidrio
frontal con abertura de ventilacién,

» Compresor doble hermético V230 /1 (en modelos 18 y 24)

para un rendimiento de refrigeracién éptimo con bajo nivel de ruido.

* Unidad de condensacioén extraible para un mantenimiento mas facil y rapido.
* Desescarche automético ultrarrdpido con ciclo inverso.

e Panel de control electrénico para ajuste de temperatura.

* Clase climética 7 (35° / 75% UR).




Refrigeracion
SMILE @ I;
\
ITAL PROGET® '

Capacidad para 12,18 o 24 sabores.

oO—e0
=Com

e Carcasa monobloque con aislamiento de poliuretano de 60mm de espesor, depdsito
de acero inoxidable AISI 304.

e Compresor hermético, rendimiento de refrigeracion éptimo con bajo nivel de ruido.
* Compresor opcional 400/3

¢ Descarche automatico ultrarrapido con ciclo inverso

e Panel de control electrénico para ajuste de temperatura.

* Clase climdtica 4 (30°/ 55%UR)
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Refrigeracién Eco friendly

BRIO R290

ITAL PROGET®

Capacidad para 4+4,6+6 o 7+7 sabores.

e Superestructura de vidrio con cierre de solapa de plexiglas en
el lado de servicio.

¢ Refrigeracion ventilada, descongelacion automética.

¢ Panel de control electrénico para ajuste de temperatura.

* Clase climética 4 (30° / 55% RH).
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